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Vitejte na expozici

-- narodni znacky kvality KLASA

TANITeee

uskutecnila konference Food Fo-

rum na téma Kvalitni a bezpecné
potraviny na evropském trhu. Kromé
predstaviteli pofddajiciho Minister-
stva zemédélstvi CR a Agrarni komory
CR i Potravina¥ské komory CR se jed-
ndni zicastnily také delegace rezort-
nich partnera z Polska, ze Slovenska,
z Madarska, z Evropského dfadu pro
bezpecnost potravin a z Generdlniho
feditelstvi Evropské komise pro zdravi
a spotiebitele.

Pokud bychom hledali nejZzhavéjsi
téma, je to potravinova sobéstacnost.
Zaznélo tak z dst vSech predstavite-
la Ceské republiky, ale i od Stefana
Adama, stitniho tajemnika Minister-
stva zemédélstvi a rozvoje venkova
Slovenské republiky. Oznacdil potravi-
novou sobéstacnost za cil, ktery musi
byt podporovan i spole¢nou zemédél-
skou politikou EU. Jde o revitalizaci
zemédélské produkce s durazem na
Zivocisnou vyrobu. Z ¢eskych pFedsta-
vitelu se nejostieji vyjadfil Jan Veleba,
prezident Agrarni komory CR. Uvedl
alarmujici ¢isla dovozu do CR v roce
2013: 225 tis. tun vepfového masa,
92 tis. tun drubeZiho masa a 21 tis.
tun hovéziho masa. Pozadu nezustal
ani Miroslav Toman, prezident Potra-
vina¥ské komory CR. K jeho ndvr-

Popeité se na veletrhu SALIMA

hum patfi povinnost uvadéni podilu
ceskych vyrobka p¥i vstupu do pro-
dejen, podpora ndrodnich znacek:
KLASA, Regiondlni potravina a Cesky
vyrobek, a v neposledni fadé vychova
spotiebiteld ke spotfebé domdcich
potravin. Novy ministr zemédélstvi
Ceské republiky Marian Juratka se
vyjadFil viceméné diplomaticky. Jako
jednu z priorit oznacil zvySovani
konkurenceschopnosti a nasmérova-
ni investic v ramci operacnich prog-
ramu na revitalizaci Zivo¢isné vyro-
by. Aktudlni priority svého rezortu
déle vidi v ochrané spotfebitele, v na-
staveni spolecné zemédélské politiky
a ve vytvdfeni novych pracovnich
mist. To se rovnéz tyka predevsim
Zivoci§né vyroby a navazujici potra-
vind¥ské vyroby.

Kapalin Téth z Madarska se ve
svém vystoupeni zabyvala udrZitel-
nosti produkce, neboli minimalizaci
dopadii na Zivotni prostfedi: mini-
malizovat odpady pfi vyrobé potravin
a zvysit vyuZiti a recyklaci odpadu.
Upozornila na nedostatky v hospoda-
feni s ornou pidou a zmény klimatu,
ale také na zmény v Zivotnim stylu,
které vyzaduji redukci skodlivych Ia-
tek v potravindch, poskytovani vice
informaci spotiebitelim, i zavddéni
novych forem prodeje potravin.

K hlavnimu tématu konference,
ke kvalité a k bezpecnosti potravin,
se velmi komplexné vyjadfili zdstupci
evropskych organizaci, zejména pan
Tim Gumbel, asistent generdlIni fedi-
telky DG SANCO. Za hlavni vyzvy
oznacil: omezeni finan¢nich zdroja
v EU, zvySeni transparentnosti, a po-
tfebnou reakci na oc¢ekdvani a duvéru
spotfebiteld. Pokud jde o omezeni
finan¢nich zdroju, je zde navrh na
zavedeni poplatka za kontroly. O pro-
blému zdroju malych a stfednich
podniku se diskutuje, ale Ize jej Fesit
mnoha zpusoby. Bez kontrol to nejde.
V budoucnu bude aplikovan integro-
vany pFistup pFi organizaci a vlastnim
vykonu kontrol. Navic existuji novd
bakteridlni rizika, ktera si zasluhuji
celoevropskou analyzu. Zvy$eni trans-
parentnosti vyZaduje pFesnéjsi pravid-
la v zdvaznosti a dodrZovdni mezi-
ndrodnich pFedpisu. KaZzdy nesoulad
vytvafi nerovné podminky a kon-
kurenéni vyhodu. K tfetimu tématu,
ocekavani a davéra spotfebitelu, jde
0 vyZivovd tvrzeni, pFistup k GMO,
zpétna dosledovatelnost a rezidua ve-
terindrnich léciv v potravindch. Jevi se
snaha modernizovat systém ve vSech
oblastech, ale jedno je jisté: hlavni
odpovédnost za kvalitu a bezpeénost
potravin pievezmou provozovatelé
potravinafskych podniku.

Na zavér jesté jeden problém, kte-
ry zduraznil ve svém vystoupeni Miro-
slav Toman, a to je politika obchod-
nich fetézcu, kdy se cena stava marke-
tingovym ndstrojem, a vétsina zboZi je
proddvdna v akcich za niZsi ceny.

Nam pak nezbyva nic jiného, nez
konstatovat, Ze 1) systém kontroly a
bezpecnosti potravin v CR je jednim
z nejlepsich v Evropé, 2) ceské potra-
viny jsou kvalitni a zdravé, ale neni
mozné konkurovat cenou, kde ne-
dodrZuji evropské predpisy, a jsou
levnéjsi a 3) standardy bezpecnosti
potravin nelze zneuZivat jako ndstroj
S§ikany vaci vyrobcum. Lepsi je platit
statni kontrolu, nez kontrolu Fetézcu
nebo samozvanych certifika¢nich spo-
le¢nosti. Ale Ize tento zabéhly systém
zménit? Kontrol je vice, nez zdrivo.
Sdélte ndm své nazory.
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Trzni informace - unor 2014

Na konci ledna jsme odhadovali cenovy vyvoj u pSenice seté jako stabilizova-
ny a mirné se zvysujici v souladu s naklady na skladovani. Diky pfebytku svétové
produkce byl pfedpoklad snizovani cen na konci hospodarského roku, a dokon-
ce se uvazovalo, Ze po leto$ni sklizni budou ceny nizsi nez tento rok. Béhem uno-
ra se ale situace zménila. Ceny pSenice se skokové zvysily o vice nez 10%. Pres-
toze hlavni pfi€inou je vyvoj politické situace na Ukrajiné, nelze odhlédnout od
nepfiznivych klimatickych podminek. Poukazovano je na extrémni zimu v nékte-
rych oblastech svéta, a na druhé strané pretrvavajici sucho v jinych oblastech.

Sucho a tepld zima se tyka také
Ceské republiky. Podle meteorologti
béhem ni spadlo nejméné srazek za
poslednich vice nez C&tyficet let, a ani
v bfeznu se charakter pocasi pfili$ ne-
zméni. To urychli prace na polich.
V souc€asné dobe jiz zacCinaji péstitelé
pfihnojovat porosty ozimych obilovin a
fepky. V nizinach se pfistupuje k seti.
Ozimy jsou zatim v dobré kondici, ale
vldha je na 50%. Kli¢ové bude mnoz-
stvi destd v nasledujicim obdobi. Ne-
gativnim aspektem vyvoje letoSniho
teplého pocasi je ale také vétsirozsire-
ni a posileni plevelQ, které béhem nor-
malni zimy obvykle vymrznou, a zby-
tek se chemicky oSetfi. Teplou zimu

Paris Milling Wheat Prices the Last 5 Years

290

také prezije vice $kldcl. Problémy se
$kUdci se projevuji i na skladovanych
partiich obili. Pfi pfijmovych kontro-
lach ve mlynech pribyva ptipadl, kdy
je nutné dodavku odmitnout.

DG AGRI pfedlozil informaci o ob-
chodu s obilovinami v EU v prvnich
6 meésicich hospodarského roku
2013/2014: import pSenice do EU se
pohyboval na 1,1 mil. t (prdmérny do-
voz za stejné obdobi v letech 2008 az
2012 byl 2,1 mil. t). P$enice se nejvice
dovazela z Kanady (33%), dale z USA
(20%), Srbska (18%) a Ukrajiny (5%).
Vyvoz pSenice z EU doséhl 14,6 mil. t
(prGmérny vyvoz za stejné obdobi v le-
tech 2008-2012 byl 8,2 mil. t). Nejvét-

$im vyvozcem byla Francie (38%), da-
le Rumunsko (21%) a Némecko (17 %).
Hlavni vyvozni destinaci je Alzirsko
(20%), Saudska Arabie (12%), Egypt
(10%) a fran (10%). Uspé&sny export
psSenice z EU do tretich zemi udrzuje
ceny pSenice na vy$si Urovni, proto ta-
ké ceny stoupaji.

Vyvozy obilovin z Ceské republiky
jsou naopak niz8i nez v minulych
letech. Do konce kalendafniho roku
se podarilo vyvézt pouze 200 tis. tun
pSenice, coz je nejméné za poslednich
5 let. Od ledna se export zvysuje,
ale cenovy vyvoj ovlivni az celkové
vysledky. Pokud by se totiz nepodafilo
odc&erpat prebytky, mohl by nésledo-
vat pad cen. Na vyvoji tuzemskych
cen pSenice lze sledovat naopak
opac¢né tendence. Prolomena byla
jiz hranice 5000 K¢&/t, i kdyz prdmérné
nakupni ceny se udrzuji stéle kolem
4700 Ké&/t. Vyvoj v poslednich tydnech
v8ak naznacuje mozné zvySovani cen,
a to do doby uklidnéni politické si-
tuace na Ukrajiné.
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Vyvoj priimérnych cen obilovin v CR dle SZIF ve vybranych tjdnech roku 2013

Tyden 49. 50. 52 1.-2. 3. 4. 5. 6. e 8.
PSenice potravinarska 4255 4448 4637 4555 4539 4497 4468 4638 4456 4457
PSenice krmna 4122 4223 4336 — — 4363 4550 = 4314 3840
Zito 3489 3657 — 3756 3313 3804 3801 — — 3960
Plodinova burza Brno — obchody prompitni ve vybranych tydnech 2013 a 2014,
cena K&/, bez DPH, parita DDP = misto doddani
Komodita / tyden 49.13 50.13 1-2.14 3. 4, 5. 6. 7. 8.
PSenice potravinarska 4 544 4650 4900 4615 | 4800 | 4590 | 4750 | 4653 | 4750
PSenice krmna 4 302 4350 4550 4367 | 4500 | 4435 | 4500 | 4505 | 4500
Jeémen sladovnicky 5 059 5150 5150 5117 | 5250 | 5 061 5200 | 5040 | 5200
Zito 3 657 3700 3800 3 686 3 900 3 752 3 900 3 790 3 900
Kukufice 4 395 4500 4650 4 436 4 600 4 527 4 550 4 699 4 550
Svétové trhy - ceny za pohotové zboZi Chicago (K¢&/t)
8.12. | 15.12. | 22.12. | 29.12. | 5.1. 12.1. | 19.1. | 26.1. | 2.2. 9.2. 16.2.
PSenice 5775|5617 = 5403 | 5 430 | 5444 |5 479 | 5 489 | 5270 | 5 390 | 5 405
Kukufice 4 266 |4 153 |4 273 |4 132 | 4 057 | 4 012 | 3 943 | 4 001 | 4 354 | 4 336 | 4 384
Vyvoj cen EUR/t na evropskych burzach — pohotové zboZi
Zemé meésto 27.6. 25.7. 29.8. 26.9. 24.10. 14.11. 19.12. 30.1. 27.2.
PSenice potravinarska
Francie Rouen 195,00 | 189,00 | 192,80 | 185,86 | 200,79 | 202,72 | 207,65 | 193,58 | 197,51
Belgie Antverpy 222,00 = 190,00 | 185,00 | 201,00 | 203,00 = 196,00 | 200,00
Némecko Hamburg 216,00 | 201,00 | 198,00 | 191,00 | 206,00 | 206,00 | 207,00 = 202,00
Madarsko Transdanubia | 186,52 | 149,98 | 151,65 = 163,41 | 161,81 | 160,65 | 184,54 | 166,78
Polsko Slaski 217,57 | 214,82 | 160,77 | 166,01 | 168,82 | 175,25 — 180,72 | 180,45
Rakousko Viden — 181,00 — — — — — 180,00 | 180,00
Ceska republika Brno 211,77 | 201,96 | 168,63 | 168,63 | 167,32 | 168,00 | 168,30 | 167,30 | 172,73
Zito potravinarské
Némecko Hamburg 162,00 | 155,00 | 154,00 | 153,00 | 161,00 | 168,00 | 168,00 — 170,00
Polsko Slaski 138,46 | 141,90 95,77 108,96 | 117,94 | 120,31 = 131,01 | 133,25
Ceska republika Brno 192,16 | 192,16 | 145,10 | 135,29 | 136,19 | 135,22 | 135,44 | 134,04 | 144,00

Statistické udaje ale neodrazeji
zcela objektivné skute¢nou realitu.
Ceny dodavek do mlynd jsou vzdy
vy$8i. | nadale trva tlak na jejich zvy$o-
vani. Hor& situace je v Cechach. Mly-
ny jsou stale sevfeny do cenovych
klesti na jedné stran& obilniho trhu
a na druhé strané trhu s moukou.

Odhad ploch a produkce obilovin
v EU na hospodarsky rok 2014/2015
predpoklada meziro¢ni nardst ploch
obilovin 58,1 mil. ha. Tedy cca +0,8%,
z toho narlst u pSenice seté, pokles

u pSenice tvrdé, jeCmene a zita. Pro-
dukce obilovin se odhaduje na 301,3
mil. t. Vzhledem k ocekavané vyssi
produkci v EU se predpoklada nardst
spotfeby krmnych obilovin. Podobné
je tomu i v CR.

Terminované obchody na kvéten
2014 ¢ini v prepoctu hodnotu 5300
K&/, z ¢ehoz mizeme odvozovat vy-
voj tuzemské ceny, tj. u nas -25 Eur/t =
4700 K¢&/t. To odpovida sou€asnym
prdmérnym cenam ps$enice, kterym
ale neodpovida prlimérna cena mou-

ky. Pro podnakladové ceny neni di-
vod, protoze prlimérné vytizeni kapa-
cit pSeni¢nych mlynd je 84%. Optimal-
ni cena pseni¢né mouky hladké svétlé
(pekarské) ve volné lozeném stavu by
méla byt vy$s8i nez 7300 K¢&/t. Neni
tfeba opakovat obecné znamé a néko-
likrat opakované pfi¢iny. Pravdou je,
ze riziko zvy$eni primérnych nakup-
nich cen p$enice stoupa. Proto je ne-
zbytné jednat s obchodnimi partnery
o optimalizaci cen mouky.

Zpracoval PAVEL FILIP
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Matif Grains & Qilseeds 12.3.2014

High Low Last Vol

May 14 Matif Milling Wheat €/mt 214.00] 209.00 213.50|» 3.25 20,346
Nov 14 Matif Milling Wheat emt| 205.00 199.50 204.00( 3.00 20,769
Jun 14 Matif Maize e/mt 185.75 183.00 185.75| 2.50 823
Aug 14 Matif Maize emt 190.00 187.75 190.00| 225 167
May 14 Matif Rapeseed €/mt 408.00f 402.00 403.00|¥ - 7.25 3,743
Aug 14 Matif Rapeseed emt| 369.50| 365.00 366.50|¥ - 5.25 3,604
Mar 14 Liffe Feed Wheat £/mt -—- - 167.00( 2.25 -

May 14 Liffe Feed Wheat £/mt 168.25 165.00 168.20| 2.45 529

Matif Wheat

Svétové trhy - Vyvoj svétovych cen Chicago (K¢/t) terminované obchody

29.12. 5.1. 12.1. 19.1. 26.1. 2.2. 9.2 16.2. 23.2.
PSenice
Brfezen 2014 4513 4488 4217 4185 4176 4154 4299 4401 4473
Kvéten 2014 4566 4529 4261 4237 4222 4173 4312 4385 4442
Cervenec 2014 4604 4553 4303 4286 4263 4197 4345 4416 4470
Kukurice
Brezen 2014 3394 3362 3435 3375 3399 3476 3543 3509 3561
Kvéten 2014 3459 3427 3498 3435 3451 3520 3590 3551 3608
Cervenec 2014 3514 3483 3552 3489 3494 3556 3633 3586 3637

Evropské trhy - Vyvoj terminovanych cen na burze Matif (K¢/t)

29.12. 5.1. 12.1. 19.1. 26.1. 2.2, 9.2 16.2. 23.2.
PSenice
Brezen 2014 5618 5555 5297 5261 5306 5297 5360 5462 5430
Kvéten 2014 5543 5507 5228 5172 5223 5229 5278 5379 5361
Listopad 2014 5240 5184 5022 5028 5045 5057 5092 5173 5197
Kukufrice
Bfezen 2014 4807 4800 4707 4733 4755 4775 4796 4739 4766
Cerven 2014 4862 4875 4734 4774 4804 4836 4899 4856 4930
Srpen 2014 4938 4972 4762 4816 4852 4885 4961 4925 4992
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Jubilejni ¢tyricata SALIMA 25.-28.2.2014

Brnénské vystavisté pfrivitalo v jediném terminu Sest specializovanych
veletrh(i, vénovanych potravinafskému, obalovému a tiskafskému priimysiu.
Mezinarodnich veletrhii SALIMA, MBK, INTECO, VINEX, EMBAX a PRINTexpo
se zucastnilo 786 vystavujicich firem z 35 zemi, coz je o 15 procent vice, nez
pfed dvéma lety. Také zajem navstévnikl prekonal skuteénost roku 2012
- podle pfedbé&znych vysledki navstivilo letos veletrhy 28 000 navstévnikd.

Vyraznou vétsinu vystavovatell
tvorily malé a stfedni firmy, které na
veletrhy pfijely predev&im s cilem
utuzovat stdvajici, a navazovat nové
obchodni kontakty. Témér 48 procent
firem pfijelo ze zahraniéi, nejvice
z partnerské zemé veletrhi Polska,
Slovenska, Italie a Némecka. Poprvé
vystavovaly také spole¢nosti z Ka-
zachstanu, Maroka a Vietnamu. Expo-
zice v pavilonech A1, A2, B aV obsadi-
ly plochu 27 000 m’ a prezentovalo se
v nich celkem 440 znac¢ek (0 10 % vice
nez v roce 2012).

Po dvaceti letech se potravinarské
veletrhy opét otevrely Siroké verejnos-
ti, ktera se tak mohla seznamit s novin-
kami mificimi do obchodni sité, i smé-
ry vyvoje moderniho potravinarstvi

a gastronomie. Vystavovatelé potravin
a napojd ocenili moznost prezentovat
spotiebiteldm své kvalitni produkty,
a ziskat jejich zpétnou vazbu. Vétsi
¢ast navstévnikd i nadale predstavo-
vali odbornici - tj. zastupci malo-
obchodu i velkoobchodu, gastrono-
mickych zafizeni a také vyrobnich
provozoven. Diky terminovému spo-
jeni veletrh( ptibuznych a navazuji-
cich oborl mohli na jediném misté
ziskat pfehled o novinkach a trendech
ve zpracovani, v distribuci i v prodeji.
V prvnich tfech dnech se na poklad-
nach zaregistrovalo 712 zahrani¢nich
navstévnik( z 26 zemi. Nejvice jich
pfijelo ze Slovenska, z Polska, N&-
mecka, Itélie, Madarska a Rakouska,
jednotlivi navstévnici dorazili také ze

vzdalenych zemi jako Ciny, Jizni Ko-
reje, ostrova Mauricius, nebo USA.
V Press centru se akreditovalo 170
novinard ze ti# zemi.

Veletrhy navstivili také VIP hosté
a probéhlo zde nékolik vyznamnych
mezinarodnich setkani. Popaté se na
veletrhu SALIMA uskutecnila konferen-
ce Food Forum na téma Kvalitni a bez-
pecné potraviny na evropském trhu.

Nové obchodni pfilezitosti ptinesl
veletrh PRINTexpo, ktery se po néko-
likaleté prestavce opét spojil s veletr-
hem EMBAX a oslovil odbératele
nejen z potravinarské branze, na kte-
rou obalovy a tiskovy priimysl pfimo
navazuji. Leto$ni veletrhy oball
a obalovych technologii EMBAX
a PRINTexpo pfinesly ukazky $pic¢-
kovych technologii i novych smérl
vyvoje této techniky. Vyznamnou sou-
¢asti se stal projekt Packaging Live,
ktery v Zivém provozu pfedstavil vzo-
rovou balici linku vybavenou nejmo-
dernégj$imi technologiemi.
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Do soutéZze o nejlepSi exponaty
vystavovatelé pfihlasili rekordnich 55
vyrobkd. Jejich kvalitu posuzovaly dvé
hodnotitelské komise, jedna pro po-
traviny a napoje, druha pro strojiren-
stvi a technologie. Celkem bylo udéle-
no deset ocenéni Zlata Salima 2014.
V potravinarské sekci je ziskaly spo-
le¢nosti Ing. Peter Kudla¢ - Apimed,
Véelpo, Janidek & Cupa, GTQ, Vahala,
Frantiek Bagik — Cokoladovna Trou-
belice a Bohemilk. Ve strojirenské sek-
ci cenu prevzala spole¢nost Nerez
Blugina a na veletrhu EMBAX byl oce-
nén exponat vystavovatele Ondrasek
INK-JET System. Zaroveri se na vysta-
visti slavnostné predavaly nové certifi-
katy znadek kvality KLASA a Cesky
vyrobek - garantovano Potravinar-
skou komorou CR t¥in4cti vyrobcaim.

U prilezitosti potravinarskych vele-
trhd byly vyhlaseny vysledky tradic¢-
nich soutézi Zlaty pohar Pivex — Pivo
2014 a Zlaty soudek PIVEX 2014. P¥i
veletrhu mlynarstvi, pekarstvi a cuk-
rafstvi MBK se uskutecnilo dvoudenni
finale 19. roéniku dovednostni sou-
téze ,Pekaf roku 2014 - kategorie
junior“. Na veletrhu EMBAX se v do-
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provodné vystavce poprvé prezento-
valy vitézné exponaty soutézi Obal
roku 2013 a Design Touch 2013
vyhlaSovanych Obalovym Institutem
SYBA.

Doprovodny program se zaméfil
na odborna témata, jako dozor nad
kvalitou a bezpe¢nosti potravin, zdra-
votni nezavadnost zpracovani potra-
vin zivoc¢isného plvodu, UV tisk na
obalech a tiskovinach nebo 3D digital-
ni technologie v procesu vyvoje a vy-
roby. S velkym ohlasem se setkala
kucharska exhibice Asociace hotell
a restauraci CR na podporu projektu

Czech Specials. Prezentoval se také
projekt kuchafskych kurz( pro déti
Vafime hravé, nebo projekt Stredni
odborné Skoly vafi. Ve specialnich
veletrznich sekcich byla vénovana
zvlastni pozornost pfipravé kvalitniho
Caje a kavy, samozfejmé nechybély
ani tradi¢ni ochutnavky vina a piva,
a kulinarské show pfimo na stancich
vystavovateld.

PFisti ro¢nik Mezinarodnich potra-
vinarskych veletrh SALIMA, MBK,
INTECO a VINEX a Mezinarodnich vele-
trhi obald a tisku EMBAX a PRINTexpo
se uskute¢ni od 1. do 4. bfezna 2016.

Poznamka redakce.

Mlynsky pramysl zastupovala
pouze firma Prokop Invest. Vystave-
ny byly sitovy tridi¢ s aspiracni skfi-
ni, bruska EKONOS a davkovaci va-
ha. Z novinek stoji za pozornost Cis-
ticka krupic a nabidka davkovacich
vah i zaFizeni na regulaci pritoku
produktd. Vyssi byla uéast vyrobcii
pekarFskych stroju a zaFizeni. Velké
expozice méli Korfeil, J4, Omega
a dalsi. Na EMBAXu se dalo vidét
vSe co je tfeba pro drobna spotrebi-
telska baleni, véetné popisovacich
systému a paletizatord.
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Dlouhodobé skladovani potravinarské psenice

Potravinarska psSenice jako zakladni obilovina pro lidskou vyzivu patfi
mezi ¢asto studované zemédélské plodiny - od Slechténi pfes agrotechniku
péstovani, po zpracovani pro mlynsko-pekarenské uziti. V obilni vertikale je
dulezitou etapou také skladovani, nebot v nasich podminkach je pravdépo-
dobné, ze sklizené partie pSenice setrvaji v uréitém rezimu uskladnéni 3-12
mésicl. Pro potravinaiskou p$enici, nakoupenou pro SHR (3 roky) je prova-
déna ro¢ni obména v rozsahu tretiny celkové zasoby.

Po sklizni se zrno pSenice nachazi
v katabolické fazi zivota, pro kterou
jsou charakteristické latkové pfemény
oznaCované jako posklizfiové dozra-
vani. Jde o technologicky vyznamny
proces, pfi kterém dochazi k vytvareni
tercialni a kvartérni struktury pfitom-
nych biopolymerd (bilkovin a poly-
sacharidd). Doba potfebna k témto
technologicky nutnym zménam zavisi
zejména na stavu zrna v dobé sklizné
a podminkach uskladnéni. Za technic-
ky i ekonomicky pfijatelné se povazuje
obdobi 3 - 6 tydnd. Pro delsi skladova-
ni je potfebné vytvofit podminky pro
uchovani jakosti pSenice, které zajis-
fuje stav tzv. anabiosy. Zrno je v ném
stéle Zivé, ale Zivotni projevy jsou utlu-
meny na minimum. P¥i optimalnich

podminkach pretrvava jen pomalé dy-
chani spojené s pfeménou sacharidd
na oxid uhli¢ity a vodu, a tedy dochazi
nepretrzité ke ztrat& hmotnosti. Proje-
vem dychani je také uvolnéni energie a
potencialni ohfev obilné masy. Vznikla
voda miZe byt pfic¢inou procesu klice-
ni a s tim spojené ¢&innosti hydrolytic-
kych enzymd. P#i nespravnych pod-
minkach skladovani (vysoka RH a tep-
lota) mohou probihat i dal&i destrukéni
procesy jako fermentace (etanolové
a mléc¢né kvaseni), intoxikace (vyskyt
mikrobialnich toxind) nebo celkové
znehodnoceni samozahfevem. Po-
Skozené zrno t&€mito procesy se pozna
podle ,mrtvého” vzhledu. Projevuje se
netypickou vlni (az pfipachem) a ztra-
tou kli¢ivosti (Hoseney1994, Marecek

Tab. 1 Seznam testovanych hodrid potravindiské pSenice a zemé pitvodu

Vzorek Zemé plvodu
1 SAMANTA Ceska republika
2 VLASTA Ceska republika
3 NELA Ceska republika
4 EBI Velka Britanie
5 MV-18-2000 Madarsko
6 MV-VERBUNKOS Madarsko
7 DEMETZA Bulharsko
8 JUBILEI 120 Bulharsko
9 GRUIA Rumunsko
10 GLORIA Rumunsko
11 SELYANKA Ukrajina
12 NIKONIYA Ukrajina
13 NO LABEL Moldavie
14 TRAWAGA 543901 Moldavie
15 BEZOSTAJA 1 Rusko
16 ZIMORODOK Rusko
17 SERI Mexiko
18 BONITO-27 Mexiko
19 JAGGER USA
20 ARLIN/YUMA USA

8 MLYNARSKE NOVINY

et al.1999, Pfihoda et al. 2003, Zimol-
ka 2005, Prugaret al. 2008, Helsmoor-
telet al. 2013). Tzv. tetrazolium test
stanovi pokles obsahu dehydrogena-
zy v kli¢ku, ktery se zbarvi do¢ervena.
Pro posouzeni vlivu dlouhodobého
skladovani pSenice jsou pouzivany
biochemické testy sledujici napf. zmé-
ny kyselosti tuku nebo dekarboxylazo-
vé aktivity kyseliny glutamové. Inter-
pretace vysledkl téchto zkousek viak
neni pro prakticky popis kvality jedno-
ducha.

Zménam kvality pSenice pfi dlou-
hodobém skladovani (2 a vice let)
se vénuje malo vyzkumnych praci.
Vétsinou popisuji znehodnoceni obil-
né masy zplsobené nespravnymi
podminkami uskladnéni, zejména
v zemich mimo Evropu (vysoka teplota
a RH v Africe, Zivogigni 8kidci v Cing,
Indii aj.).

Cilem préace bylo sledovat zmény
zékladnich jakostnich znakd odrld
potravinarské p$enice z mezinarodni-
ho pokusu CIMMYT, coz je organizace
zaloZzena na podporu vyzkumu pSeni-
ce a kukufice v roce 1940 v Mexiku.
V soucasné dobée je do projektu pésto-
vani a hodnoceni stovek odrdd pseni-
ce zapojeno 38 zemi svéta. Dvacet
vzorkl rdzné technologické kvality
a plvodu pochazi z pokust VURV
Praha Ruzyné, ktery se v roce 2004
do péstovani a hodnoceni CIMMYT
zapojil (Tab.1). Vybrané odridy byly
skladovany v saccich uloZzenych
v uzaviené komore za konstantnich
podminek (teplota, vihkost vzduchu)
a bez pfistupu svétla po dobu 10 let.
V souboru prevazuji odridy z evrop-
skych zemi véetng CR a dvé& odrlidy
jsou ptivodem z USA. Vybér ze SirSiho
souboru byl proveden podle obsahu
bilkovin, ktery se pohyboval v rozmezi
12,1 % - 16,3 %.

Komplexni rozbory zrna byly pro-
vedeny v roce sklizné, v&etné reolo-
gickych zkouSek z laboratorné pfipra-
vené mouky. Po 10 letech skladovani
byla podle platnych CSN norem sta-
novena vlhkost, obsah bilkovin, mok-
rého lepku a ¢islo poklesu ve Srotu,
pfipraveném na S&rotovniku Perten
3100 (Svédsko). Letos byly také sta-
noveny SDS test a retenéni kapacita,
jejichz zmény vlivem skladovani nelze
porovnat (nebyly pfed deseti lety pro-
vadény). Slouzi k ndzoru na zmény
kvality zejména bilkovinného komple-
xu odrld pSenice.



Zmény vlastnosti bilkovinného
komplexu

Pro posouzeni viivu dlouhodobého
skladovani byly zvoleny kvantitativni
charakteristiky, nepfimo popisuijici bil-
kovinny komplex p$enice. Obsah bil-
kovin se v souboru pohyboval v roz-
mezi téméf 4 %. Pro polovinu vzorkd
bylo zjisténé mnozstvi typické pro &s.
odrady (12,5 - 13,5 %). Pro 3 vzorky
(Mv-Verbunkos, Demetzaa Jagger)
prevysovalo hodnotu 15,1%. Z Obr. 1.
je ztejmé, Ze vlivem desetiletého skla-
dovani nedoslo k prikaznym zménam
obsahu bilkovin, stanovenym podle
Kjeldhala. Pfi obvyklé chybé (0,2 %)
Ize konstatovat, Ze kromé odrldy Jag-
ger jsou rozdily dany presnosti zkous-
ky. Obsah mokrého lepku ve Srotu sta-
noveny v roce 2004 koresponduje
s mnozstvim zjisténych bilkovin. Po
dlouhodobém uskladnéni byl zjistén
vy$8i obsah z prdméru o 3,5 % (Obr. 2.).
Netypicka je opét americka odrlida
Jagger, kde bylo naopak stanoveno
0 3 % méné mokrého lepku. Podle lite-
rarnich pramen( i praktickych zkousek
je znamo, Ze metoda vypirani ze Srotu
je zatizena chybou az 2,5 %. Vys$si
zjisténé rozdily véak mohou byt zpl-
sobeny i zménami ve struktufe lepko-
vych bilkovin, které naznacuji hodnoty
reten¢nich kapacit, stanovenych ve
Srotech. PFi skladovacim pokusu &s.
odrdd potravinaiské psenice v ZVU
Kromériz v letech 1998 - 1999 bylo
zjiténo prikazné zvyseni obsahu bil-
kovin a mirny pokles obsahu mokrého
lepku po 18 mésicich. Pro oba jakostni
znaky byla prokazand zavislost na od-
ridé (kvalité podle zafazeni do jakost-
ni tfidy E - B), ¢imz Ize vysvétlit opacny
trend zmén v nasem souboru odrid.

Zmény vlastnosti Skrobového
komplexu

Pro posouzeni vlivu dlouhodobého
skladovani byla zvolena uzanéni cha-
rakteristika - &islo poklesu, popisujici
chovani Skrobového a amyldazového
komplexu pSenice. Pro sledované od-
rldy pSenice ze sklizné 2004 je typicky
velky rozdil v hodnotéach tohoto znaku.
Polovina vzorkll méla ¢&isla poklesu
vy$8inez 350 s, a naopak pro 2 odrldy
byly zjistény jen hodnoty 156 a 204 s.
Extrémné vysoka ¢&isla poklesu (nad
415 s) vykazala ¢tvrtina odrdd sledo-
vaného souboru. Z Obr. 3. je patrné,
ze se vlivem desetiletého uskladnéni
zvySila cisla poklesu diferencované.
S pfihlédnutim k normované opakova-
telnosti stanoveni (10 % prdmérné
hodnoty) Ize pro vétsinu vzorkl rozdily
vysvétlit prfesnosti uzanéni zkousky.
Jen pro 4 odridy (Vlasta, Ebi, Gruia,

12 + 10

——2004
——2013

Obr. 1. Porovndni obsahu bilkovin — zmény vlivem dlouhodobého skladovani
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Obr. 2. Porovnani obsahu mokrého lepku — zmény vlivem dlouhodobého skladovani
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1 No Label a Arlin) se pohybuje zvySeni
Cisla poklesu v rozsahu 100 — 145 s.
Lze predpokladat, Zze v téchto pfipa-
dech je pfi¢inou zpevnéni povrchu
Skrobovych zrn, ktera jsou odolngjsi
ke zméné viskozity mouéné suspenze
pFi teplot& 100 °C. V pokusech ZVU
Kromériz (1998 — 1999) bylo v souladu
s na8imi vysledky zji§téno prikazné
zvySeni Cisla poklesu, a to jiz po 15
5 mésicich.

17

DalsSi charakteristiky odriid po-
travinaiské psSenice po desetile-
6 tém skladovani

Ve 8rotech vzorkl odrlid skladova-
nych 10 let byly stanoveny dalsi analy-
tické znaky, popisujici chovani che-
7 mickych slozek zrna (Tab. 2). Hodnoty
SDS testu jsou ve vztahu k vysokému
obsahu bilkovin spiSe nizké a signali-
zuji niz8i kvalitu lepkovych bilkovin.
Zjisténi odpovida vysledkim sklado-
vacich pokusl ¢s. odrld potravinar-
ské pSenice skladované v letech 1996
az 1999 v ZVU Kromé¥iz. S tim kores-

16

15

12 1 10 w2004 ponduje nizkd hodnota RK kyseliny

11 mlécné. Naopak schopnost vazat vo-

du Sroty ze pSenice je podle pfislusné

——-2013 RK vysoka, a Ize predpokladat i stav

Obr. 3. Porovnadni C&isla poklesu — zmény vlivem dlouhodobého skladovini pfitomnych polysacharidd, charakteri-

zovany vysokym ¢&islem poklesu. Uve-
dené hypotézy podporuji hodnoty RK,

Tab.2 Vlastnosti odrid pSenice po dlouhodobém uskladnéni N o -
zjisténé pro soubor ozimych a jarnich

Test Retenéni kapacita (%) ¢s. odrdd ze sklizni 2008 - 2010 (prd-
ay A o) -
SDS RK RK RK uhligitan | RK kyseliny ;“e‘i;n; ;TSQ?SE ‘é/‘z;j_y 58 %, RK ky
(ml) vody sacharozy sodny mlééné i
1 51 66,8 105,6 79,0 79,5 Shrauti )
Dlouhodobé skladovani potravi-
2 36 70,3 98,4 82,0 80,5 narské psenice (10 let) nema v evrop-
3 48 65,8 101,9 77,8 76,8 skych podminkach pfimy vztah k real-
nému stavu. | pro strategické zasobo-
4 43 67,8 95,6 81,5 83,2 vani ve SHR po dobu 3 let jsou zasoby
5 48 73,5 107,7 84,7 87,4 pSenice podle stanoveného rezimu
6 39 73.0 107.6 86.5 821 pravideln& obménovany. Bez ohledu
’ ’ ’ ’ na uvedené skutecnosti jde o zajimava
7 44 72,0 99,3 84,0 81,7 zjisténi, ktera budou doplnéna o vy-
8 37 66,0 101,6 75,9 74,3 sledky rozbord péeniéné mouky
z dlouhodobych skladovacich pokusu.
9 40 70,7 100,9 83,2 81,3 Porovnanim se zménami jakostnich
10 45 74,1 104,4 87,0 84,7 znakUl ¢s. odrld potravinarské pseni-
ce ve skladovacich pokusech v letech
11 46 69,9 101.4 82,1 80,7 1996 - 1998 a 1998 - 1999 provadé-
12 46 70,1 102,7 81,5 84,4 nych ZVU Kroméfiz se potvrdilo, Ze vy-
13 4 69 9 1045 81 1 805 znamnou roli i v tomto procesu hraje
: : : ’ odrdda. Pro vzorky zatazené do ja-
14 35 72,8 100,1 87,5 82,8 kostni tfidy E a A byla zjisténa vy3si
15 46 70,5 100,6 81,1 80,9 stabilita jakOStnl'Ch znak( béhem skla-
dovani bez ohledu na ro¢nik sklizné.
16 42 69,7 100,1 80,7 81,3 . - . . -
Citovana literatura je k dispozici na
17 32 70,3 99,4 85,9 80,3 Marie.Hruskova@vscht.cz.
18 32 72,6 1083,5 87,9 88,5 Prdce byla vypracovana v rdmci pro-
19 44 69,9 1051 82,6 83,8 jektu NAZV 321 150150 10.
MARIE HRUSKOVA, IVAN SVEC,
20 34 73,0 99,3 88,3 82,6 IVANA JURINOVA
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Oznacovani balenych mlynskych vyrobku vyZivovymi udaji

V Mlynarskych novinach 2/2013 byly publikovany informace o novych
pozadavcich na znaéeni potravin podle NARIiZENi EVROPSKEHO
PARLAMENTU A RADY (EU) ¢é. 1169/2011 ze dne 25. fijna 2011 o poskytovani
informaci o potravinach spotfebiteliim (dale jen Nafizeni). Podle Nafizeni
(€l. 9 - Seznam povinnych udaj) bude pro balené potraviny, kromé nékterych
vyjimek, povinné uvadét i vyzivové udaje, které jsou v sou¢asné dobé povin-
né pouze v zadkonem stanovenych pfipadech. Uvadéni vyzivovych (nutri¢-
nich) udaji se nyni fidi vyhlaSkou 450/2004 (ve znéni vyhlasky 330/2009),
ktera je v souladu s predpisy EU, dale jen Vyhlaska.

Nafizeni pro znaceni potravin se
pouzije povinné od 13. 12. 2014, uva-
déni vyzivovych udajl od 13. 12. 2016.
Ale pokud budou uvadény vyzivové
udaje dobrovolné dfive, musi byt v ob-
dobi mezi 13.12.2014 a 13. 12. 2016
v souladu s ¢lanky 30 az 35 Nafizeni.

Prestoze informace o vyzivovych
hodnotach nebyly a zatim nejsou po-
vinné, velka ¢ast potravin, mezi néz
patii i mouky, ma na obalech jiz tyto
udaje uvedeny. Z prizkumi vyplyva,
Zze o nutriéni udaje na potravinach se
zajima 25 - 30 % spotiebitell.

Jaké jsou podle nové legislativy
zmeény v uvadeéni vyzivovych hodnot
v porovnani se sou¢asnymi predpisy?
Zmeény se tykaji pfedevsim
poradi a vybéru Zivin,

Udaje o obsahu sodiku,
velikosti pisma,
zaokrouhlovani hodnot,

povolenych odchylek od deklaro-
vaného mnozstvi.

ooooan

Poradi a vybér zivin

Podle Vyhlasky se vyZivové hodno-
ty uvadéji nasledujicim zplsobem
a) skupina 1
1. energeticka hodnota,

2. obsah bilkovin, sacharid( a tukd,
b) skupina 2

1. energetickd hodnota,

2. obsah bilkovin, sacharid(, cukrd, tu-
kd, nasycenych mastnych kyselin,
vlakniny a sodiku.

Povinnost znaceni podle skupiny 2
je vzdy v pfipadé vyzivového tvrzeni ty-
kajiciho se cukrl, nasycenych mast-
nych kyselin, vlakniny nebo sodiku.

Oznagovani vyzivové hodnoty mi-
e zahrnovat také nasledujici latky:
Skrob,
polyoly,
mononenasycené
mastné kyseliny,
polynenasycené (polyenové) mast-
né kyseliny,
O cholesterol,

Ne¢

Oooano

(monoenové)

O

O mineralni latky a vitaminy, pfitomné
v potraviné ve vyznamném mnoz-
stvi (blize pfiloha Vyhlasky)

Povinné vyzivové udaje podle Nafi-

zeni obsahuji informace:

O o-energetické hodnoté (kJ i kcal)a

O o mnozstvi tukl, nasycenych
mastnych kyselin, sacharidd, cuk-
rd, bilkovin a soli.

Obsah povinnych vyzivovych udajl je
mozné doplnit o uvedeni mnozstvi jed-
né nebo vice z téchto Zivin:

O mononenasycené mastné kyseliny
(monoenové mastné kyseliny);

O polynenasycené mastné kyseliny
(polyenové mastné kyseliny);

O polyalkoholy;

O skrob;

O vlaknina,

O veSkeré vitaminy nebo mineralni

latky, které jsou pfitomné ve vy-
znamnych mnozstvich (seznam a
mnoZstvi jsou uvedeny v pfiloze XIII
Nafizeni).

Z uvedeného textu je patrné, Zze udaje
o vlakniné nebudou povinné (povinné
budou v pfipadé vyZivového tvrzeni
o ni), zatimco nyni, pokud se tudaje uva-
di podle skupiny 2, musi byt vlaknina
uvedena vzdy. PrestozZe je Udaj o obsa-
hu vldkniny dobrovolny, jde o Zivinu
z pohledu vyZzivy Zadanou a zdravi pros-
pésnou, s doporu¢enym dennim pfij-
mem, proto budou mit vyrobci zajem na
jejim uvadéni. Samozfejmé predevsim
na vyrobcich, které vlakninu obsahuji
a pro které je to ur€itd vyhoda.

P¥i zna€eni podle skupiny 2 se nyni
uvadi obsah sodiku, podle Nafizeni bu-
de udaj povinny, a to ve formé obsahu
soli (mnozstvi sodiku x 2,5). Tyka se to
veskerého sodiku, nejen pochazejiciho
ze soli. U nékterych surovin, a nasled-
né pak potravin, je pfirozeny obsah so-
diku vyssi, proto Ize v nékterych pfipa-
dech v tésné blizkosti vyzivovych uda-
jG uvést informaci, Ze sl je v potraviné
obsazena vylu¢né v dlsledku pfiroze-
né se vyskytujiciho sodiku.

Prestoze v pfipadé mlynskych vy-
robkd obsah soli nebude oznacen jako

nulovy, a sUl jako takové v nich obsa-
zena neni, je pfirozeny obsah sodiku -
a tedy i soli - velmi nizky. Proto neni
nutné toto upozornéni na obalech
mouk uvadét. Seznam povinné a dob-
rovolné uvadénych zivin je pevné dany,
ve vyZivovych udajich se nesmi uvadét
dalsi ziviny jako napf. obsah choleste-
rolu nebo transmastnych kyselin. Na-
opak obsah dalSich Zzivin ¢&i latek se
musi uvést, pokud se o nich pouzije vy-
zivové tvrzeni, ale nesmi byt soucasti
povinnych vyzivovych Udajd, nejvhod-

néjsi je uvedeni pobliz nich.

Veskeré udaje musi byt pii oznaco-
vani uvedeny presné tak, jak jsou for-
mulovany v Nafizeni (napf. ,,energetic-
k& hodnota“, a ne ,energie”).

Velikost pisma

Nové je pfi ozna¢ovani potravin pro
povinné udaje uvedena minimalni ve-
likost pisma. Tato velikost je definova-
na velikosti 1,2 mm pismene ,x“ (pfilo-
ha IV Nafizeni). Pismo zavisi na veli-
kosti nejvétsi plochy obalu: pokud je
tato plocha mensinez 80 cm®, pak veli-
kost pisma muze byt 0,9 mm, ale to se
netyka znaceni mouk.

ProtoZe vyZivové udaje jsou povin-
né, plati i pro n& minimalni velikost pis-
ma. Dobrovolné uvadéné udaje nemusi
mit predepsanou velikost pisma, jak
vyplyva z bodu 1V.10 v publikaci Prak-
ticky priivodce novymi pravidly pro
oznacovani potravin vydané Potravi-
narskou komorou CR.

VSechny vyZivové udaje v tabulce,
pfipadné v linearni formé, musi byt
uvedené v jednom zorném poli (nyni
plati formulace ,na jednom mist&®),
dobrovolné mohou byt zopakovany
v hlavnim zorném poli (na predni strané
obalu), a to energeticka hodnota, tuky,
nasycené MK, cukry, sll, a jesté dopl-
nény o referenéni hodnoty pFijmu. Pro
mouky a krupice, které neslouzi k sa-
mostatné spotiebé a které maji nizky
obsah zminénych zivin, nema tento
zpUsob vyjadreni praktické opodstat-
néni, stejné jako uvadéni na porci.

Zaokrouhlovani hodnot

Ve stavajici legislativé nebyl prede-
psan jednotny zpUsob vyjadfovani nut-
ri€énich hodnot (zaokrouhlovani). Proto
se lze setkat na obalech potravin
s udaji uvedenymi na setiny gramd,
prestoze ma byt uvedena primérna
hodnota. P¥ijeti doporu€enych pravidel
pro uvadeéni ¢iselnych hodnot o obsa-
hu zivin by tak mélo pfispét k vétsi vé-
rohodnosti tidajl a k jejich sjednoceni.
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Povolené odchylky od deklaro-
vaného mnozstvi

Prestoze predpisy o oznacovani
vyzivovych hodnot existuji fadu let, do-
sud nebylo uvedeno, jak by pfipadna
kontrola postupovala pfi hodnoceni
pravdivosti Udajd, jaké odchylky jsou
pfipustné. Odchylka byla uvedena
pouze pro vitaminy.

Nékteré staty jako napf. Dansko
situaci fesilo narodnim predpisem.

V prosinci 2012 byl pfijat dokument
0 zaokrouhlovani a shodé deklarova-
nych a kontrolovanych tdaji. Nejde
o pravni predpis, ale o doporuceni,
které bude zminéno dale v textu.

Zdroje nutriénich hodnot

Nedochazi k zadné zméné, hodno-
ty pro vyzivové ozna€ovani maji byt
prdmérné a vychazejici v jednotlivych
pripadech z vysledku:

a) analyzy vyrobce dané potraviny,
b) vypocétu s pouzitim znamych nebo
skuteénych primérnych hodnot pouzi-
tych slozek,

c) vypoctu s pouzitim obecné zjiste-
nych a pfijimanych udajd.

V CR se zpracovava databaze nu-
tricnich hodnot (UZEI, VUPP), udaje
zde uvedené jsou jak z vlastnich rozbo-
rd, tak prevzaté — zdroje jsou presné
uvedeny.

Zpracovani zacalo dfive, nez byl
vydan dokument o doporué¢eném zpU-
sobu zaokrouhlovani, a proto hodnoty
z této databdze nelze rovnou prevzit
pro novy zplsob znaceni.

V ptipadé mlynskych vyrobkd v da-
tabazi nejsou uvedeny cukry, které
patfi mezi povinné udaje, proto by mu-
sely byt pfevzaty z jiného zdroje.

Ve vypocltu energetické hodnoty
z obsahu jednotlivych zivin nedochazi
ke zméng, prevodni faktory jsou uve-
deny v Pfiloze XIV Nafizeni, v ramci
pfehledu jsou uvedeny i zde.

Jak jiz bylo zminéno, v prosinci
2012 byl pfijat dokument s nazvem
POKYNY PRO PRISLUSNE ORGANY
POVERENE KONTROLOU SHODY
S PRAVNIMI PREDPISY EU k: nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1169/2011 ze dne 25. fijna 2011
o poskytovani informaci o potravi-
nach spotrebitelm, o zméné nafizeni
Evropského parlamentu.

Tento dokument neni pravné za-
vazny, ale je navodem pro praxi,
véetné uvedeni prikladd vypodtl pii-
pustnych odchylek, jak by mély byt
posuzovany.
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Uddvand energetickd hodnota se vypociti pomoci téchto prevodnich faktorii:

sacharidy (s vyjimkou polyalkohold)

17 kdJ/g — 4 kcal/g

polyalkoholy 10 kJ/g — 2,4 kcal/g
bilkoviny 17 kd/g — 4 kcal/g
tuk 37 kd/g — 9 kcal/g
salatrimy 25 kJ/g — 6 kcal/g

alkohol (ethanol)

29 kd/g — 7 kcal/g

organické kyseliny

13 kd/g — 3 kcal/g

vlaknina

8 kJ/g — 2 kcal/g

erythritol

0 kdJ/g — 0 kcal/g

Z dokumentu uvadime nékteré tex-
tové &asti, a hlavné tabulky, tykajici se
zaokrouhlovani i pfipustnych odchylek
(tyto odchylky neplati pro posuzovani
hodnot v souvislosti s uvedenym vyzi-
vovym tvrzenim.

2. OBECNE ZASADY

Skute€né mnozstvi ziviny ve vyrob-
ku se muze lisit od hodnoty uvedené na
etiketé v dusledku takovych faktord,
jakymi jsou napfiklad zdroj hodnot
(hodnoty odvozené z literatury a vy-
poctené podle receptu misto provede-
ni analyzy), pfesnost analyzy, rozdil-
nost surovin, vliv zpracovani, stabilita
zivin, podminky skladovani a doba
skladovani.

2.3 Uplatnovani rozmezi pfripust-
nych odchylek uvedenych v oddile
3 a v oddile 5.2 téchto pokynu

Ptipustné odchylky pro ucely nu-
tricniho oznacovani jsou dulezité pro-
to, ze vzhledem k pfirozenym odchyl-
kam a rozdildm vzniklym pfi vyrobé
a béhem skladovani neni mozné, aby
potraviny obsahovaly vzdy presné
stejné mnozstvi energie a zZivin, které
je uvedeno na etiketé. Mnozstvi Zivin
v potravinach by se v3ak od hodnot
uvedenych na etiketé nemélo liSit nato-
lik, ze by tyto odchylky mohly pfivést
spotfebitele v omyl.

Uvedené hodnoty by mély byt
prdimé&rnymi hodnotami vychazejicimi
v jednotlivych pfipadech z vysledkd
a) analyzy vyrobce dané potraviny;
b) vypocltu s pouzitim znamych nebo
skuteénych primérnych hodnot pouzi-
tych slozek; nebo
c) vypoctu s pouzitim obecné zjisté-
nych a pfijimanych udajd.

Bez ohledu na zplsob odvozeni
udajd o vyzivové hodnoté by méli pro-
vozovatelé potravinarskych podnikd
jednat v dobré vife tak, aby zajistili
vysoky stuper presnosti téchto udajd
o vyzivové hodnoté. Uvedené hodnoty
by se mély zejména pfiblizovat pri-

meérnym hodnotam ve vice Sarzich po-
travin, a nemély by byt stanoveny na
horni ani dolni hranici rozmezi pfipust-
nych odchylek. U zZivin, kde maji spo-
trebitelé obecné zajem o snizeni jejich
privodu (napf. tuky, cukry a stl/sodik),
by deklarované hodnoty nemély byt
stanoveny na dolni hranici rozmezi
pfipustnych odchylek, pfi€¢emz méfené
¢i vypoctené prdmérné hodnoty by by-
ly vy88i nez tato uvedena hodnota.
Rovnéz u zivin, kde maji spotrebitelé
obecné zajem na vys$8im obsahu, by
uvedené hodnoty nemély byt stanove-
ny na horni hranici rozmezi pfipustnych
odchylek, pfi€¢emz méfené &i vypocte-
né prdmérné hodnoty by byly niz$i nez
tato uvedena hodnota.

2.4 Aspekty, které je nutno vzit
v Uvahu, kdyz se namérena hodnota
nenachazi v rozmezi pripustnych
odchylek od uvedené hodnoty

Pokud se naméfena hodnota nena-
chazi v rozmezi pfipustnych odchylek
od uvedené hodnoty, méla by byt
konkrétné posouzena za ucelem roz-
hodnuti, zda je nutno pfijmout urdita
opatreni. Pfi téchto uvahach by mély
byt zohlednény napftiklad tyto aspekty:
a) predmétna Zivina;

b) rozsah odchylky;

c) povaha odchylky (nadhodnoceni
nebo podhodnoceni) ve vztahu k pred-
métné Ziving;

d) velké pfirozené vykyvy ziviny véetné
jeji sezénnosti;

e) zvlasté vysoka rychlost rozkladu
Zivin v nékterych matricich potravin;
f) zvlasté vysoka analyticka variabilita
Zivin v urgité matrici potravin;

g) zvlasté nizka homogenita vyrobku
vedouci ke zvlasté vysokym vykyvim
obsahu zivin ve vyrobku, ktery nenf pfi
postupech pro odbér vzorkl kompen-
zovan;

h) soulad vétsiny vzork( z dané Sarze

s rozmezim pfipustnych odchylek, po-
kud jsou tyto udaje k dispozici;



i) platnost postupu vyrobce pfi stano-
veni uvedené hodnoty Zzivin;

j) celkové fungovani vlastni monitoro-
vaci ¢innosti dané spole¢nosti;

k) pfedchozi problémy spole¢nosti ne-
bo prfedchozi sankce, které na ni byly
uvaleny.

Tyto aspekty rovnéz ovlivni stuper
sankci v pfipadé, ze budou povazova-
ny za nezbytné, at uz by $lo tfeba o roz-
Sitené pokyny, varovani, oznameni
0 vynucovani predpisl, nebo pokuty.

Vyrobci mohou byt vyzvani, aby
poskytli odGvodnéni vysvétlujici nedo-
drzeni pfipustné odchylky a podrobné
informace o konkrétnich ddvodech,
pro¢ k nému doslo.

POKYNY PRO ZAOKROUHLOVANI
VYZIVOVYCH UDAJU POTRAVIN

Pokyny pro zaokrouhlovani patfi
mezi faktory, které ovliviiuji nastaveni
pfipustnych odchylek vcetné poctu
platnych ¢islic nebo desetinnych mist
tak, aby nebyla implikovana uroven
presnosti, ktera neodpovida pravdé.
Pokyny pro zaokrouhlovani uvedenych
hodnot by mély byt zohlednény pfi
odhadu, zda se hodnota, ktera byla
uréena v pribéhu analyzy kontrolniho
organu, nachazi v mezich pfipustnych
odchylek. Navrh doporu¢enych hod-
not pro uvadéni vyzivovych udajd na
obalech zékladnich typl mlynskych

Tabulka 1: Piipustné odchylky pro potraviny kromé dopliikii stravy, véetné

nejistoty méieni

Pfipustné odchylky pro potraviny
(vetné nejistoty méfent)

Vitaminy +50% -35%
Mineraini latky +45%  -359%
S%S;r”dy <10gna100g:+2g
Bl’lkovi¥1y 10-40 g na 100 g: £20 %
Viaknina >40gna 100 g:+8g
<10gna100g:+1,5¢
Tuky 10-40 g na 100 g: +20 %

>40 gna 100 g: +8¢g

Nasycené mastné kyseliny
Mononenasycené mastné kyseliny
(monoenové mastné kyseliny)
Polynenasycené mastné kyseliny
(polyenové mastné kyseliny)

<4gnal100g:+08¢g
>4gnai00g: +20%

Sodik

<059gna100g:+£0,15¢g
>05gna 100g: £20 %

Sul

<1,25g na 1009: +0,375¢g
>1,25g na 1009: 20 %

vyrobkl uréenych pro malospotiebitel-
sky trh vychazi z vysledkd, které byly
ziskany rozbory mlynskych vyrobkd
pochazejicich z nékolika mlynd, ro¢-
nikG sklizng, a které byly provedeny
v rliznych laboratofich. Vysledky byly
jeSté porovnavany s tabelovanymi

hodnotami z rliznych zdrojd, aby byl
zjistén objektivni prdmérny obsah
jednotlivych Zivin, ktery pokryje pfed-
pokladanou variabilitu suroviny, a kte-
ry bude respektovat doporu¢ené po-
zadavky tykajici se zaokrouhlovani
a pripustnych odchylek.

Tabulka 4: Pokyny pro zaokrouhlovani udajii o vyZivové hodnoté v nutri¢nim oznacovdni potravin

Zivina

MnozZstvi

Zaokrouhlovani

Energetickd hodnota

Tuky*, sacharidy*,

>10 g na 100 g nebo ml

cukry*, bilkoviny*,
vlaknina*, polyoly*,
Skroby*

<10 ga>05gna 100 g nebo ml

neni obsazeno zjistitelné mnozstvi,
nebo je koncentrace < 0,5 g na 100 g nebo ml

,0 g“ nebo ,<0,5 g"
muze byt uvedeno

Nasycené mastné kyseliny*,
mononenasycené mastné kyseliny
(monoenové mastné kyseliny)*,
polynenasycené mastné kyseliny
(polyenové mastné kyseliny)*

> 10 g na 100 g nebo ml

<10a> 0,1 gna 100 g nebo ml

neni obsazeno zjistitelné mnozstvi,
nebo je koncentrace < 0,1 g na 100 g nebo ml

Ize uvést ,0 g“ nebo ,< 0,1 g*

>1 g na 100 g nebo ml

na nejbliz 0,1

<1 ga>0,005g na 100 g nebo ml

na nejblizsi 0,01 g

Sodik
neni obsazeno zjistitelné mnozstvi, , . .
nebo je koncentrace < 0,005 g na 100 g nebo ml 29 R 0 G e (s s
>1 g na 100 g nebo ml na nejblizi 0,1 g
sl <1 ga>0,0125g na 100 g nebo ml na nejblizsi 0,01 g

neni obsazeno zjistitelné mnozstvi,
nebo je koncentrace < 0,0125 g na 100 g nebo ml

Ize uvést ,0 g“ nebo ,< 0,01 g

Vitaminy a minerdlni latky

vitamin A, kyselina listova, chlor, vapnik, fosfor,
hof¢ik, jod, draslik

3 platné Cislice

vSechny ostatni vitaminy a mineralni 1atky

2 platné Cislice
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Vzhledem k tomu, Ze rozdily mezi
jednotlivymi typy mouk jsou minimalni,
je pro zjednodu$eni zvolen stejny
obsah vétSiny Zivin, i kdyZ by naptiklad
u tukd bylo mozné v ramci desetin gra-
mU uvést rozdilné hodnoty.

Obecné Ize ¥ici, Zze v pfipadé sta-
noveni tukd a cukrl pravdépodobné
zalezi na pouzité metodé, protoze
nalezy z rdznych laboratofi byly roz-
dilné. Pokud se vysledky vyrazné lisi-
ly od obvyklych hodnot, nebraly se
v Uvahu. Jen je tfeba pfipomenout, Ze
v pfipadé vyzivovych hodnot se tdaje
o zivinach vyjadfuji ve 100 g vyrobku,
nikoli v suSing, jak je tomu u klasickych
rozborl p¥i hodnoceni kvality. Zaroveri
v pfipadé bilkovin neni u p$enice koefi-
cient pro nasobeni obsahu dusiku 5,7,
ale obecné 6,25.

Tuk - rozsah zjisténych hodnot
1 az 2 g, prdmérnd navrzena hodnota
a povolena odchylka 1,5 g by mély
uvedeny rozsah bez problému pokryt.

Nasycené mastné kyseliny - zjis-
téné obsahy 0,2 — 0,3 g, horni hranice
navrZzena z dlvodu zafazeni do kate-
gorie nezadoucich Zivin, aby byl pfi-
padné pokryt i vyskyt vy$si hodnoty.
Dobrovolné udaje o obsahu mono
a polynasycenych mastnych kyselin
neni nutné uvadét. Pokud by se obsah
vSech kyselin uvadeél, mél by jejich sou-
¢et odpovidat obsahu tukd.

Sacharidy - se vypocitaji po stano-
veni vlhkosti, tukd, bilkovin, vldkniny
a popela a souctem téchto hodnot
a dopoctem do sta.

Vysledek je ovlivnén

- obsahem vody: ndlezy v rozborech
byly 10,5 - 14,8 g, v tabulce uvede-
na hodnota odpovida vihkosti 13 %
u mouk a 10 % u krupicky,

- obsahem vlakniny: vzhledem k tomu,
ze uvedeni vlakniny neni povinné,
zalezi na pozadavcich zadavatele
i doporuceni laboratore (profesionalni
laboratof by u rostlinnych materialQ
s predpokladanym nezanedbatelnym
obsahem vlakniny méla jeji stanoveni
doporucit). Pokud nebude vilaknina
stanovena, kterd se mezi sacharidy
podle Nafizeni nezapocitava, bude
obsah sacharidd pochopitelng vyssi
v porovnani se stejnym vyrobkem,
u kterého by vlaknina byla stanovena.

Cukr - rozsah nalezenych hodnot
1 -5 g, jak bylo uvedeno vySe, ziejmé
zélezi na metodé stanoveni, doporuce-
na hodnota je zvolenais ohledem na li-
terarni udaje. Navrzena hodnota lezi ve
stfedu ziskanych udajll, povolena od-
chylka by méla pokryt cely interval.

Vlaknina - vlaknina potravy: snad
uz zadna laboratof neuvadi pro potre-
by oznaovani obsah vysledky hrubé
vldkniny, ktera se pouziva pro krmivar-
ské ucely. V pravu EU se nezapocitava
pfi uvadéni nutri¢nich hodnot mezi sa-
charidy, jako napt. v databazi USDA.

Vzhledem k tomu, Ze uvadéni ob-
sahu vidkniny neni povinné, mohou byt
udaje u podobnych vyrobkl rozdilné,
protoze pfi jejim vyS§Sim obsahu v po-
travingé a neuvedeni Udaje o ni, dojde
k navyseni obsahu sacharidl. K tako-

vému pfipadu by mohlo dojit u vyrobkd
s vy$8im obsahem vlakniny, jako napft.
zitnych mlynskych vyrobkl a obecné
celozrnnych vyrobk(. Jak bylo uvede-
no, vyrobci urc¢ité projevi o uvedeni
vlakniny zajem. Vyrobce dava pfi uve-
deni obsahu vlakniny lepsi informaci
spotrebiteli, ale vystavuje se riziku, ze
obsah vlakniny mdze mit vy$si odchyl-
ku oproti doporuceni. V tomto pfipadé
neni zatim znam pfistup kontrolnich
organt, ale jak se uvadi ve vynatku,
v bodé bodé 2.4, by odchylky vy$8inez
pfipustné meély byt posuzovany z mno-
ha hledisek podle konkrétniho vyrobku
a priciny.

Sl - s uvedenim hodnoty pro st
neni zadny problém, vysledky i tabe-
lované hodnoty odpovidaji mnozstvi
0,001 - 0,002 g.

Prestoze se plvodné zdélo, ze vy-
tvofeni jednotnych vyZivovych udajd
bude s ohledem na variabilitu suroviny
a pfipustné odchylky komplikované,
po vyhodnoceni dostupnych dat Ize
predpokladat, ze doporucené hodnoty
spini pozadavky oznacovani. Velkou
vyhodou je, Ze u uvedenych mlynskych
vyrobk jde o jednosloZzkové potraviny.

Jednotné vyzivové udaje na oba-
lech mouk od rliznych vyrobcl se sta-
nou pro spotrebitele, ktefi se o nutriéni
znaceni zajimaji, jisté pfinosem, proto-
e nebudou hledat pfi¢iny, pro¢ ma
stejny typ mouky rozdilné vyzivové
udaje. Samozfejmé& ony nepatrné roz-
dily se nyni schovaji do zplsobu vyja-
drfovani (zaokrouhlovani) ¢&iselnych
hodnot. DANA NOVOTNA

VyZivové udaje — doporucené hodnoty pro uvdadéni na spotiebitelskych obalech

Priomérné hodnoty ve 100 g vyrobku

svétla, polosvétla | polohrubé |  hruba el TR ST CEReE T
Energeticka hodnota (kJ/kcal) 1474/348 1474/348 | 1474/348 1474/348 1525/360
Tuky (g) 1,5 15 1,5 15 15
z toho
- nasycené mastné kyseliny (g) 0,3 0,3 0,3 0,3 0,3
- mononenasycené mastné kyseliny (g)
- polynenasycené mastné kyseliny (g)
Sacharidy () 70 71 71 71 74
z toho
- cukry (g) 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0
Vidknina (g) 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0
Bilkoviny (g) 12 11 11 11 11
Sul (g) < 0,01 < 0,01 < 0,01 < 0,01 < 0,01
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Dal$ich devét pracovnikll mlynskych provozoven vy-
konalo zkouélfy senzorickych svchopnostl' posuvzovatelt‘]
podle norem CSN ISO 8586-1, CSN ISO 5496, CSN ISO

3972. Tyto zkousky jsou velmi dllezité pre-
devSim pro certifikované firmy, protoze je
smyslové posouzeni soucéasti kritickych
kontrolnich bodd, a je tedy nutné prokazat
kvalifikaci téch, kdo provadi monitorovani
téchto bodd. Bylo by vsak spravné, aby
stejné postupovali vSichni. Svaz prlimyslo-
vych mlyn{ zajistuje tyto zkousky na Vyso-
ké Skole chemicko-technologické v Praze.
Neclenové svazu musi za zkousky zaplatit
vzniklé naklady, ale pokud je objednavka
pfes svaz, je to levnéjsi.

Zajistovani vycviku a vzdélavani pracovnikl milynd,
pekdaren, téstaren a obilnich skladd patii mezi hlavni
priority prace svazu. Svaz také pfipravil osm autorizova-
nych zastupcd, u kterych Ize vykonat zkousku profesni

\

Profesni zkouéky \4 mlyském oboru

kvalifikace podle Zakona ¢. 179/2006 Sb. Pfed takovou
zkouskou se doporucuje absolvovat kurz. Pro mlyny
jsou schvaleny tii profesni kvalifikace: pfijem a skladovani
obili, obsluha mlynskych stroji a sklado-
vani, baleni a expedice mlynskych vyrob-
kl. Diky projektu NSK (Narodni soustava
kvalifikaci) je ziskané osvédc¢eni o uznani
profesni kvalifikace garantovano statem
a supluje vyuéni list v rozsahu uvedeného
profesniho zarazeni.

Jesté v prvnim pololeti leto$niho roku
usporada svaz kurz Zaklady mlynského
oboru pro pomocniky vedoucich smén,

k neboli hlavnich mlynard. Vystupem muize

byt zkouska z jakékoliv uvedenych pro-

fesnich kvalifikaci. NSK v souc¢asné dobé pfipravuje

i vyS8Si uroven profesnich kvalifikaci pro techniky mlyn-

ského provozu. To bude odborna zkouska na urovni
stfedniho vzdélani.

Dne 28. ledna zemfel ve véku 88 let pan Ing. Bohuslav Biza. Jeho pFinos
pro nas mlynsky pramysl spocival v uplatnéni Fidicich schopnosti ve funkci
vyznamného podniku, v podilu na jeho budovani v soudobych svétovych
trendech, a v mlyna¥ském patriotismu v pozitivnim smyslu slova.

Narodil se 2.6.1925 v obci Hajnikovd. Mlyndfem se vyucil v Hodoniné
a jako mlyné¥ za¢inal v Cejéi. Potom vystudoval mlyndiskou $kolu v Pardu-
bicich a do roku 1960 pracoval v Brné. Mezitim absolvoval vysokou $kolu
a od roku 1960 se postavil do ¢ela nejvétsiho mlynsko-téstarenského podniku
u nds — Mlyna a téstaren Pardubice.

Konickem mu byly housle. Zac¢inal hrat jiz v péti letech. Jeho talent vedl
k doporuceni na konzervato¥, ale libily se mu mlyny, a tak se jim vénoval cely
o svaj aktivni Zivot.
Ing. Bohuslav Biza Zapsal se jako vyrazna mlyndFskd osobnost, a patfi mu nae podékovani.

s
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Vazeni obchodni pratelé,
radi bychom Vaés pfivitali v naSem vystavnim stanku

na mezinarodnim veletrhu TECHAGRO,
kterého se letos zucastnime.

V ramci expozice si mizete prohlédnout nase zafizeni
Sitovy tfidi¢ Farm Plus 10 E a Opticky tfidi¢ Sortex.

TéSime se na Vas v aredlu brnénského vystavisté
30.3 - 3.4.2014

v hale A2, stanek ¢. 002.

Za tym kolegd Buhler Praha s.r.o., Petr Dolezal.
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Opticky tiidi¢ Sortex - Sitovy tiidi¢c Farm Plus 10 E
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